DAFTAR ISI

PENGESAHAN FASILITATOR ..o [
SURAT PERNYATAAN . ... ii
KATA PENGANTAR ..o i
DAFTAR IS .o %
DAFTAR LAMPIRAN ..ot Vii
DAFTAR GAMBAR ... viii
ABSTRAKSI ..o iX

BAB 1 PENDAHULUAN

1.1, Latar Belakang.........cooiiei e 1
1.2. Identifikasi Masalah ... 2
1.3. Tujuan dan Manfaat Penulisan .............cccccccciiiiii e, 3
1.4. Batasan dan Ruang LiNgKUP.......ccooveeeiiiiiiiiiiiiiee e 3

BAB 2 KAJIAN TEORITIKAL

2.1. Definisi Ketahanan Pangan ...........cccccvviiiiiii i 5
2.2. Definisi Food TechnOology ......cccoeeeeeiiiiiiiiiiiiee e 6
2.3. Definisi Food Products Development.............cccoovvvviiiiiiieeeeeceeenns 6
2.4. Sejarah FOOd TeChNOIQY .......ccooeiieeiiiiiiiie e, 7
2.5. Metode Pelaksanaan ............cccuuviiiiiiiiiiiiiiiieece e 8
2.6. Kebutuhan Ruang food products development facilities .............. 11
2.6.1. Klasifikasi Laboratorium .............cccccuveviemmiiiiiimiiiiiiiiiiiiiennens 11
2.6.2. Prinsip dasar laboratorium ...........ccoeeevviiiiiiiiiiiiiieeceeeeees 12

Pusat Penelitian dan Pengembangan Produk Pangan di Puspitek | v



BAB 3 ANALISIS

3.1, LUASAN PrOYEK ......iiiieeieeeeeee et e e e e e aanns 14
3.2. Usulan KonsSep Proyek .........ccooiieieiiiieeiiiiiiiee e eeeeeanns 14
3.3. Analisis Aktivitas dan Ruang...........ccccuvvviiiiiieeieeeeiccie e 15
3.4. Analisis Batasan Proyek .........cccccccevvveiiiiiiiiiie e eeeeeanns 16
3.5. Analisis Kebutuhan RUANg...........cccovvviiiiiiiiiiie e 19
3.6. ANAIISIS SWOT .....oiiiiiiiiiieeii e 21
3.7. Analisis Programming ................eueeeeeemmmmmmmeiiiiiiiiieiieneieein. 22
3.8. Analisis Hubungan RUANG..........cccooviiiiiiiiiiiiee e, 23
3.9. Analisis LoKasi Proyek ..........cccoooieeiiiiiiiiiiii e 23
3.10. Analisis Kawasan PUSPIteK ............coceuuuiiiiiiiieeiiiiiiiiiie e 25
3.11. ANAISIS MIKIO ... 26

BAB 4 DESKRIPSI DESAIN

4.1.

4.2.

4.2.

4.2.

Metode PeranCangan ...........cccovvvvviiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeee e 27
Proses Gubahan MasSa ..............uuveviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeees 27
Program Kegiatan ...............ueuuueiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiiiiieeeeeiieeeeeeeneees 29
SITKUIAST .. 30

BAB 5 PENUTUP

5.1, KESIMPUIAN ...ttt 31
DAFTAR PUSTAKA ..ot X
LAMPIRAN et e e e e e e e e e e e e e enns Xi

Pusat Penelitian dan Pengembangan Produk Pangan di Puspitek | Vi



Lampiran 1
Lampiran 2
Lampiran 3

Lampiran 4

DAFTAR LAMPIRAN

: Studi kasus
: Program ruang
: Proses analisis

: Gambar perancangan

Pusat Penelitian dan Pengembangan Produk Pangan di Puspitek | Vi



Gambar 1.
Gambar 2.
Gambar 3.
Gambar 4.
Gambar 5.
Gambar 6.
Gambar 7.
Gambar 8.

Gambar 9.

Gambar 10.
Gambar 11.
Gambar 12.
Gambar 13.
Gambar 14.
Gambar 15.
Gambar 16.

Gambar 17.

DAFTAR GAMBAR

. Gross Domestic Products per capita
. Food Production per year

: Metode pelaksanaan food product development
: Laboratorium

: Skematik Strategi

: Skematik Kegiatan

: Skematik Programming

: Skematik Hubungan Ruang

. Data Tapak

: Lokasi Tapak

: Pemetaan Kawasan

: Analisis Mikro

: Gubahan massa 1

: Gubahan massa 2

: Gubahan massa 3

: Gubahan massa 4

: Skematik Sirkulasi

Pusat Penelitian dan Pengembangan Produk Pangan di Puspitek | Vviii



